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TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V	230/1

Frequenz	(Hz) 50
Leistung	(Kw) 0,37

Nettogewicht	(Kg) 45
Bruttogewicht	(Kg) 54

Breite	(mm) 590
Tiefe	(mm) 515
Höhe	(mm) 700

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

PIZZATEIGWALZE	mit	zwei	Paar	PARALLELWALZEN	420	mm	lang	:
.
Maschine	zum	Ausrollen	von	Teig	für	Pizza,	Brot,	Piadina,	Focaccia	usw.
Struktur	vollständig	aus	Edelstahl	AISI	304	;
Rollen	aus	lebensmittelechtem	Harz	;
Dickeneinstellhebel	an	beiden	Gruppen;
Walzenöffnung	von	0,3	mm	bis	max.	5,5	mm	;
parallele	obere	Walzen	zum	Herstellen	verschiedener	Formen;
Das	Sicherheits-Mikrosystem	befindet	sich	auf	der	oberen	Walzenschutzabdeckung	und	ermöglicht	den	Betrieb	nur	bei	geschlossener
Abdeckung.

TECHNISCHE	DATEN	:
Leistung	kW:	0,37	kW
Stromversorgung:	230V/1N/50Hz
Rollenlänge	(mm):	420
Walzenöffnung	(mm):	min.	0,3	-	max.	5,5	mm
Maschinenabmessungen	(mm):	590	x	515	x	700/770	h
Nettogewicht	(kg):	45
Bruttogewicht	(kg):	54



€	793,33	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

CE-Kennzeichnung

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FM-FIP42N Pizzateigrolle	 aus	 Edelstahl	 mit	 2	 PARALLELEN
ROLLENPAAREN,	 420	 mm	 lang,	 V.230/1,	 0,37	 kW,
Gewicht	45	kg,	Maße	590	x	515	x	700	h	mm


