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PROFESSIONELLER FLEISCHWOLF MIT ,TYP 22“ 250 kg/h Produktion, Marke FIMAR :

o Struktur und Trichter aus Edelstahl ;

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung
Volt

Frequenz (Hz)
Leistung (Kw)
Nettogewicht (Kg)
Bruttogewicht (Kg)
Breite (mm)

Tiefe (mm)

Hohe (mm)

Monofase
V 230/1
50

1,1

32

38

410

310

520

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

o ABNEHMBARE Fleischwolfgruppe aus EDELSTAHL AISI 304 ;
o Fleischeinlaufoéffnung 'Typ 22', Durchmesser 52 mm,

o Ruckwartsgang;

o Olbad-Untersetzungsgetriebe.

Inbegriffen :

o Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Messer

Zubehor :

o Lochplatten und Messer

o Trichter zum Fillen Durchmesser 15 mm - 20 mm - 30 mm.

CE-Kennzeichnung

HERGESTELLT IN ITALIEN




FM-22RS/T
< i

VERFUGBARE MODELLE

Professioneller Fleischwolf Typ 22 mit
ABNEHMBARER Hackeinheit aus Edelstahl,
Fleischeinlassdurchmesser 52 mm, DREIPHASIG,
V.400/3+N, 1,1 kW, Gewicht 32 kg,
Abmessungen 410 x 310 x 520 mm

€ 890,08

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-22RS/M
Gasd __nn

Professioneller Fleischwolf Typ 22 mit
ABNEHMBARER Hackeinheit aus Edelstahl,
Fleischeinlassdurchmesser 52 mm, EINPHASIG,
V.230/1, 1,1 kW, Gewicht 32 kg, Abmessungen
410 x 310 x 520 mm

€ 919,10

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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