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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

PERFORIERTES PIZZASTUCK aus EDELSTAHL, Linie GLUTENFREI, leicht, glatt und widerstandsfahig, komplettes Sortiment :

o Spezielle glutenfreie kleine Schale mit hochbestiandigem Polymerschieber in griner Farbe .
o Eine Linie, die speziell fiir diejenigen entwickelt wurde, die Pizza mit glutenfreien Mehlen zubereiten .

o Der Schwerpunkt liegt auf der griinen Farbe , die es dem Pizzabacker ermdglicht, seine Arbeitsgerate optimal zu unterscheiden, so dass
er sicher und auRerst effizient arbeiten und das Kontaminationsrisiko minimieren kann. Alles zum Schutz der Gesundheit von Menschen mit
Zoliakie.

o Material: Kopf und Griff aus Edelstahl mit griinem Schieber. 150cm Griff .

CE-KENNZEICHNUNG
HERGESTELLT IN ITALIEN

VERFUGBARE MODELLE

GI-1G-20F Perforierter Pizzaschieber aus Edelstahl, Gluten € 76.00
(%% Free Line, Durchmesser 20 cm, Griff 150 cm - oh M' o
- ne Mw.
Mod.IG-20F Versand berechnet werden
/
B Lieferung 4 bis 9 Tage
GI-1G-23F Perforierter Pizzaschieber aus Edelstahl, Gluten € 79,12
(%&3 Free Line, Durchmesser 20 cm, Griff 150 cm - ’
Mod.IG-23F Ohne MwSt

/ Versand berechnet werden

s - Lieferung 4 bis 9 Tage
n/'-”
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