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€	79,12	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	80,94	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	83,86	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

PERFORIERTE	PIZZASTANGEN	aus	EDELSTAHL,	Linie	AZURRA,	leicht,	glatt	und	widerstandsfähig,	komplettes	Sortiment	:
.
Komplett	aus	Edelstahl	gefertigter	Wende-	und	Backflügel	verhindert	Wärmeübertragung	aus	dem	Ofen.
Die	Unterseite	des	Griffs	 und	der	Zwischenschiebegriff	 bestehen	aus	einem	speziellen	hochdichten	Polymer	 ,	 das	 äußerst
stoß-	und	hitzebeständig	ist.
Das	Schiebeelement	passt	auch	auf	die	Unterseite	des	Griffs	,	sodass	die	mit	dem	Kopf	nach	unten	gestapelte	kleine	Schale	sofort
richtig	gegriffen	werden	kann.
Hochbeständiger	Edelstahl
Robust	und	leicht

CE-KENNZEICHNUNG
HERGESTELLT	IN	ITALIEN

VERFÜGBARE	MODELLE

GI-I-17F/200 Perforierter	Pizzaschieber	aus	Edelstahl,	Blue
Line,	Durchmesser	17	cm,	Griff	200	cm	–	Mod.	I-
17F/200

GI-I-20F/200 Perforierter	Pizzaschieber	aus	Edelstahl,	Linie
Azzurra,	Durchmesser	20	cm,	Griff	200	cm	–	Mod.
I-20F/200

GI-I-23F/200 Perforierter	Pizzaschieber	aus	Edelstahl,	Blue
Line,	Durchmesser	23	cm,	Griff	200	cm	–	Mod.	I-
23F/200
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€	85,32	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

GI-I-26F/200 Perforierter	Pizzaschieber	aus	Edelstahl,	Linie
Azzurra,	Durchmesser	26	cm,	Griff	200	cm	–	Mod.
I-26F/200
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