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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50

Leistung (Kw) 0,16
Nettogewicht (Kg) 15,6
Breite (mm) 400
Tiefe (mm) 345
Hohe (mm) 310

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

SEMIPROFESSIONELLER CHARGENGEFRIERGERAT fiir EISCREME und SORBET , Serie CHEF I-GREEN :

o Gehause und Klinge aus Edelstahl ;
o Abnehmbarer Edelstahlkorb ;

o Erhaltlich mit zwei Betriebsoptionen :
o Manueller Modus : Ein elektronisches System kontrolliert die Dichte des Eises und blockiert die Klinge, wenn die Zubereitung zu fest
wird. Der Kompressor lauft weiter. Der Bediener kann nun entscheiden, ob er die Maschine ausschaltet oder in den automatischen
Lagermodus wechselt.

o Automatischer Modus : Aktivieren Sie beim Start einfach die Energiespartaste. Dadurch wird ein automatischer Prozess zur
Herstellung und Lagerung von Speiseeis ausgeldst. Der von der Software gesteuerte Konservierungszyklus startet das Messer und den
Kompressor je nach Dichte der Zubereitung, um die ideale Konsistenz zum Servieren aufrechtzuerhalten.

o Luftkihlung ;

o Produktionskapazitat :
o 0,85 kg (1,51) - 25/30 Min .,

o 1,7kg (31)-1Std .;

o Mdoglichkeit, Eis sowohl in der festen als auch in der abnehmbaren Schissel herzustellen;
o OKOLOGISCHES Gas R290 ;
o Leistungsaufnahme 160W.

CE-Kennzeichnung
HERGESTELLT IN ITALIEN




KENNWORT

NX-GELATOCHEF3LAUTOMATIC

BESCHREIBUNG

Semiprofessioneller Tisch-Chargenfroster fir Eiscreme
und Sorbet, Luftkihlung, Gehause und Klinge aus
Edelstahl, Produktion 3,0 Liter/h, Zyklusdauer 20-25
Min., V.230/1, 0,16 kW, Gewicht 15,6 kg, Abmessungen
400 x 345 x 310 mm

PREIS/LIEFERUNG

€ 1.192,93

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage
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