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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung
Volt

Frequenz (Hz)
Leistung (Kw)
Nettogewicht (Kg)
Bruttogewicht (Kg)
Breite (mm)

Tiefe (mm)

Hohe (mm)

Trifase
V 400/3
50

0,75

49

58

700
420
1020

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

FLEISCHMISCHER AUS EDELSTAHL, MAXIMALE KAPAZITAT 30 Kg :

o Struktur vollstandig aus sandgestrahltem Edelstahl ;
o Edelstahldeckel als Standard;

o Mikroschalter am Deckel;

o Kehrtwende ;

o Notruftaste;

o Kippen des Tanks (110°) zur Erleichterung der Entleerung;
o Abnehmbare Schaufel ;

o Niederspannungssteuerungen;

o Radersatz (2 davon mit Bremse) serienmafig.

TECHNISCHE DATEN :
o Wannengrée (mm): 380x300x390h

o Tankinhalt min./max.: 25 - 30 Kg
o Geschwindigkeit: 30 U/min

o Anzahl der Klingen: 1

o Leistung: 0,75 kW (1 PS)

o Stromversorgung: 400V




o Abmessungen mm: 700x420x1020h
o Nettogewicht: 49 kg
o Bruttogewicht: 58 kg

CE-Kennzeichnung

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FM-30C1P Fleischmischer aus Edelstahl, mit 30 kg schwerer
Kippschiissel, abnehmbarem Messer, V.400/3, Kw.0,75, € 1'814'04
Gewicht 49 kg, MaRe mm.700x420x1020h Ohne Mwst
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage




