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TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 85
Bruttogewicht (Kg) 109,5
Breite (mm) 810
Tiefe (mm) 630
Hohe (mm) 1030

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

EDELSTAHL-FLEISCHMISCHER mit 50 kg TANK:

o Modernes Design und robuste Struktur aus AISI 304 mit groBer Dicke;

o Kippwanne mit automatischem Verriegelungssystem und Sicherheitsverriegelung;
o Schwenkbare und gebremste Edelstahlrader ;

o Klassisches System mit 2 B&umen nebeneinander;

o Klingen aus rostfreiem Stahl AISI 304, leicht abnehmbar ohne Werkzeug;

o Carter mit vollstandigem Schutz des Reduzier-/Steuerteils;

o Olbadgetriebe mit gehirteten und geschliffenen Schragverzahnungen;

o Doppelter Oldichtungsfliissigkeitsschutz: am Tank und am Reduzierstiick;

o Steuerungssystem mit IP 67 Edelstahl-Bedienelementen als Standard :
- Vorwarts- und Rickwartsmarsch,
- automatische Abschaltung,
- Automatik mit Serienumkehr;

o Edelstahldeckel mit Sicherheitsmikro;
o Mindestbeladung 40 % der Wannenkapazitat ;

o ldeal fiir feste Teige und Salate .

TECHNISCHE DATEN :
o Leistung 370/550 W

o Stromversorgung: 230/400 V

o Tankabmessungen: 420x500 mm

o Tankinhalt: 88 1 - 50 kg

o Abmessungen: 810 x 630 x 1030 mm




o Nettogewicht: 85 kg
o Bruttogewicht: 109,5 kg

Zubehor/Optional :

o Hopper hat Zutaten hinzugeflgt.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien
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VERFUGBARE MODELLE

Fleischmischer aus Edelstahl, Schiisselkapazitat
50 kg, abnehmbare Klingen aus Edelstahl,
V.400/3, Kw.0,55, Gewicht 85 kg, MaRBe
mm.810x630x1030h

€ 3.960,58

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

SI-50XPBA/M
Clad

Fleischmischer aus Edelstahl, Schisselkapazitat
50 kg, abnehmbare Klingen aus Edelstahl,
V.230/1, Kw.0,37, Gewicht 85 kg, MaRe mm: 810
X 630 x 1030

€ 4.098,34

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

KODE/FOTO
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TECHNISCHES DATENBLATT

BESCHREIBUNG

SIRMAN - Trichter zum Hinzufiigen von Zutaten

PREIS/LIEFERUNG

€17,38

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung
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Riballamenio vasca
Tank averturn
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Pala facilmente rimovibile
Rmovable mixing arms

G

TECHQ@j
CHEF

Sistema di controllo: 2 programmi + uso manuale
Control system: 2 prest programs + manual use
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