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by Tinti Sergio

Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) Italy
P.IVA IT0200411413

Tel. +39 0721 805911

FAX 4+39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

Services and Technologies for professional catering since 1973

TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 13
Breite (mm) 400
Tiefe (mm) 340
Héhe (mm) 403

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

MANUELLER FLEISCHMISCHER AUS EDELSTAHL mit 20 kg BEHALTER, ideal fiir KLEINE TEIGE, sowohl in der METZGEREI als auch

im GASTRONOMIE-BEREICH :

o Konstruktion aus Edelstahl Aisi 304 ;
o Klinge aus rostfreiem Stahl AISI 304, leicht abnehmbar ohne Werkzeug;
o Untersetzungsgetriebe mit geharteten und geschliffenen Zahnradern ;
o

Getriebeschutzsystem mit doppelter Oldichtung;

2 Knetgeschwindigkeiten :
- 1:1 im direkten Kontakt mit der Schaufel
- 1:3 fUr zahere Teige.

Praktisch und kompakt .

TECHNISCHE DATEN :
o Tankabmessungen: mm 270x300

o Fassungsvermogen: 28 1/ 20 kg
o Nettogewicht: 13 kg
o Abmessungen: 400x340x403mm

CE-Kennzeichnung
Hergestelit in Italien

KENNWORT BESCHREIBUNG

SI-IP20MAN Manueller Fleischmischer

Schisselkapazitat 20 kg,

Edelstahimesser, 2 Mischgeschwindigkeiten, Gewicht

13 kg, MaRe 400 x 340 x 403 mm

PREIS/LIEFERUNG

€ 600,27

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

aus Edelstahl,

abnehmbares




Lieferung 8 bis 15 Tage
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