
TECNOSERVICE'21	srl
by	Tinti	Sergio
Via	Carlo	Pisacane,	134
61032	Fano	(PU)	Italy
P.IVA	IT0200411413

Tel.	+39	0721	805911
FAX	+39	0721	809794
e-mail:	staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V	230/1

Frequenz	(Hz) 50
Leistung	(Kw) 0,37

Nettogewicht	(Kg) 27
Bruttogewicht	(Kg) 30

Breite	(mm) 515
Tiefe	(mm) 337
Höhe	(mm) 465

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

EDELSTAHL-FLEISCHMISCHER	mit	15	kg	TANK,	ideal	für	KLEINE	TEIGE,	sowohl	in	der	METZGEREI	als	auch	im	GASTRONOMIE:
.

Konstruktion	aus	Edelstahl	Aisi	304;
Klinge	aus	rostfreiem	Stahl	AISI	304	,	leicht	abnehmbar	ohne	Werkzeug;
Ölbadgetriebe	mit	gehärteten	und	geschliffenen	Schrägverzahnungen;
Getriebeschutzsystem	mit	doppelter	Öldichtung;
IP	x5	belüftete	Asynchronmotoren;
Deckel	mit	Sicherheitsmikro;
IP54-Steuerung	mit	Umkehrung;
Praktisch	und	kompakt	.

TECHNISCHE	DATEN	:
Leistung:	370	Watt	-	0,5	PS
Stromversorgung:	230	V
Tankabmessungen:	mm	270x300
Tankinhalt:	20	l	-	15	kg
Abmessungen:	515	x	337	x	465	mm
Nettogewicht:	27	kg



€	1.027,27	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	8	bis	15	Tage

Bruttogewicht:	30	kg

.
CE-Kennzeichnung
Hergestellt	in	Italien

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SI-IP20M Fleischmischer	aus	Edelstahl,	Schüsselkapazität	15	kg,
abnehmbare	 Klinge	 aus	 Edelstahl,	 V.230/1,	 Kw.0,37,
Gewicht	27	kg,	Maße	mm.515x337x465h




