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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 1,15
Nettogewicht (Kg) 5
Bruttogewicht (Kg) 9
Breite (mm) 396
Tiefe (mm) 368
Hohe (mm) 309

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

SOFT-KOCHER - GERAT ZUM KOCHEN bei niedrigen Temperaturen mit statischer Wassererwiarmung:

o Struktur aus Edelstahl ;

o Gastro-Norm 2/3 Edelstahl - Kochtank ;

o praktische Griffe zum Transport der Wanne;

o |leistungsstarke Panzerkontaktheizungen im Tankboden;

o elektronisches Temperaturkontrollsystem mit Anzeige von Temperatur und Betriebszeit;
o gleiches Steuerungssystem wie der Softcooker mit Delta T von 0,2°C;
o 25 speicherbare Programme ;

o wahlbare Temperatur in C° und F°;

o Leistung 1150 Watt;

o Stromversorgung 230V / 50Hz;

o Temperatur °C 24 + 99;

o Nutzinhalt des Tanks 14 It .

Im Lieferumfang enthalten:
o Wannendeckel.

CE-KENNZEICHNUNG




KENNWORT

SI-SOFTCOOKERXPS2/3

BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

Roner Softcooker fir Tauchgaren bei NIEDRIGEN

TEMPERATUR (Sous-Vide) mit 14-Liter-Gastro-Norm- € 349'56
2/3-Tank, Version mit digitaler Steuerung, V.230/1, Kw O/ne Mwst

1,15, Abm. mm. 396 x 368 x 309 h Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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A:mm 336
B: mm 342
C:mm 396

D: mm 368

E:z mm 309

F: mm 423
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