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TECHNISCHES	DATENBLATT

Volt V	400/3
Leistung	(Kw) 15

Nettogewicht	(Kg) 25
Breite	(mm) 660
Tiefe	(mm) 640
Höhe	(mm) 415

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

Elektrische	Gebäckfritteuse	FPR30	-	Einzeltank	-	Fassungsvermögen	30	L	:
.

Perfekt	zum	Frittieren	von	Donuts,	Krapfen	und	Pfannkuchen,	aber	auch
von	feineren	Süßigkeiten;
großer	Korb	zum	gleichmäßigen	und	überlappungsfreien	Backen	von	Kuchen;

Leistung:	15	kW	/	380	-	400	V
Ölkapazität:	30	Lt.
Gewicht:	25	kg
Heiße	Zone
Stundenproduktion:	24	kg/h
Ölablasshahn
Temperatur:	+50°C	/	+190°C
Sicherheitsthermostat:	+240	°C
Rahmen,	Wanne	und	Korb	aus	Edelstahl
Lieferung	mit	Deckel
Abmessungen:	660x640x415	mm
Korbmaße:	570x440x80	mm
Verpackungsmaße:	700x705x465	mm

.
CE-Kennzeichnung
HERGESTELLT	IN	ITALIEN



€	965,06	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

BKS-FRI01553 Elektrische	 Fritteuse	 für	 Gebäck,	 Einzeltank,
Fassungsvermögen	30	 l,	Stundenleistung:	24	kg/h,	15
kW,	380–400	V,	25	kg,	Abm.	mm	660x640x415h


