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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50

Nettogewicht (Kg) 137
Bruttogewicht (Kg) 149
Breite (mm) 750
Tiefe (mm) 850

Hohe (mm) 2080

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

FLEISCHREIFSCHRANK, 1 TUR, EDELSTAHL, TEMPERATUR -2°/+10°C, FASSUNGSVERMOGEN 150 kg, ABM. 75x85x208h cm:

o Schrank mit 1 TUR, Innen- und AuRenstruktur aus Edelstahl AISI 304 mit Scotch Brite-Oberflachen;

o Gestelle, Gitter und Fihrungen aus Edelstahl AISI 304;

o Innenraum mit abgerundeten Ecken und bedrucktem Boden;

o Hohenverstellbare EdelstahlfiiBe (130/200 mm)

o UV-C- keimtotende Lampe als Standard;

o Innenbeleuchtung mit K6500 LED-Leisten;

o SelbstschlieBende Turen mit 105°-Anschlag mit leicht austauschbaren Magnetdichtungen und Schliisselschloss;

o Betriebstemperatur -2°/4+10°C

o Aktive Feuchtigkeitsregulierung von 40 % bis 90 %

o Es ist kein Anschluss an das Wassernetz erforderlich;

o Dammstarke 75 mm;

o Umluftkihlung mit Kataphorese-behandeltem Verdampfer;

o OKOLOGISCHES GAS- Kaltemittel R452A;

o Automatische Kondenswasserverdunstung mit selbstregulierendem elektrischen Widerstand;

o Automatische Abtauung mit elektrischem Widerstand;




o Wi-Fi-Verbindung zur Fernanzeige und -steuerung;

o USB-Gerat fur Software-Update;

o Elektronisches Bedienfeld MEAT Touch mit 4,3-Zoll -Touchscreen-Display ;

o N. 3 voreingestellte Rezepte , programmierbar bis zu 4 verschiedene Phasen fir jedes Rezept;
o N. 10 vollstandig anpassbare Rezepte , die auf dem Gerat gespeichert werden kénnen;

o Standige Anzeige der Innentemperatur und Luftfeuchtigkeit;

o Uhr- und Datumsanzeige (RTC) und mehrsprachiges Menii ;

o Stromversorgung : 230/1/50 Hz

o Abmessungen mm . 750x850x2080h
o Gewicht: 137 kg

o Kapazitat : 150 kg

Im Lieferumfang enthalten : Fleischhaken mit 2 Haken + 3 Edelstahlgitter;

CE-KENNZEICHNUNG
Hergestellt in ITALIEN

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
TCF18-MEAT700INOX Immerwahrend - Fleischreifungsschrank, Edelstahl, 1
Tir, maximale Belastung 150 kg, - Temp. 0°+10°C. - € 4'790’33
Gsas R452A, Abm. mm 750x850x2080h Ohne Mwst

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage




