
TECNOSERVICE'21	srl
by	Tinti	Sergio
Via	Carlo	Pisacane,	134
61032	Fano	(PU)	Italy
P.IVA	IT0200411413

Tel.	+39	0721	805911
FAX	+39	0721	809794
e-mail:	staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V	230/1

Frequenz	(Hz) 5060
Leistung	(Kw) 1,6
Breite	(mm) 550
Tiefe	(mm) 800
Höhe	(mm) 1100

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

Isolierter	Tablettwagen	für	heiße	Speisen	,	Kapazität	10	Gastro-Norm	1/1	Tabletts	(mm.325x530)	:	

Struktur	aus	Edelstahlblech	AISI	304	,	gebürstetes	Finish,	isoliert	;
1	vordere	Flügeltür	,	Öffnung	270°;
abnehmbare	Türdichtung;
Öffnungsgriff	mit	Schnappverschluss,	optional	mit	Schloss;
Schiebegriff;
Innenfach	mit	abgerundeten	Ecken	(erfüllt	die	Hygieneanforderung	H1),	ausgelegt	für	1/1	GN-Tabletts	und	Unterschalen;
Stützen	mit	aufgedruckten	Führungen,	5,5	mm	Abstand	(aus	einem	einzigen	Metallblech	gefertigt,	zur	einfachen	Reinigung)
;
belüftete	Heizgruppe	mit	Motorlüfter	und	Widerstand;
integriertes	Bedienfeld,	ausgestattet	mit	Netzschalter	mit	Kontrollleuchte,	digitalem	Thermostat-Thermometer	,	Spiral-Stromkabel	auf
der	Rückseite;
Betriebstemperatur:	+65°	/	+90°C	;
Möglichkeit	der	Befeuchtung	des	Innenraums	mithilfe	einer	speziellen	Wasserschale;
umlaufender	Stoßfänger	aus	nicht	abfärbendem	grauem	Gummi;
Schwenkräder	mit	12,5	cm	Durchmesser	,	davon	zwei	mit	Bremse	,	nicht	abfärbender	grauer	Gummiring.

Zubehör/Optional	:
GN	1/1	Edelstahlrost
Verriegelungsgriff	mit	Schloss
Satz	mit	4	Elastikrädern,	davon	2	mit	Bremse



€	1.920,89	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	10	bis	18	Tage

€	26,86	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	54,89	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	70,61	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

CE-Kennzeichnung
HERGESTELLT	IN	ITALIEN

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

MC-3411-10GS HEISSWAGEN,	 belüftet	 zur	 Temperaturhaltung,
Kapazität	10	GN	1/1-SCHALEN	(325	x	530	mm),	Temp.
+65	 °/+90	 °	 –	 UNTERLAGEN	 mit	 GEDRUCKTEN
FÜHRUNGEN,	Abstand	5,5	mm,	BEFEUCHTER,	V.	230/1,
1,6	kW,	Abm.	550	x	800	x	1100	mm

TECHNISCHES	DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

MC-A0170 Technochef	-	GRIGLIA	aus	FILO	INOX	GN	1/1,
(mm	325x530)

MC-E* Technochef	-	SET	4	ELASTISCHE	RÄDER,	2	mit
BREMSE

MC-MA Verriegelungsgriff	mit	Schloss
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