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Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V	230/1

Frequenz	(Hz) 50
Leistung	(Kw) 0,5
Breite	(mm) 345
Tiefe	(mm) 450
Höhe	(mm) 315

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

Trockner	mit	7	Fächern	(Regale)	von	375	x	300	mm,	zum	Trocknen	von	Gemüse,	aromatischen	Kräutern,	Fleisch,	Fisch	usw	.:	
Polypropylen-	Struktur	;	
automatische	Ventilatoren	verteilen	die	heiße	Luft	für	ein	gleichmäßiges	Ergebnis	;
Ausgestattet	mit	7	Edelstahlschalen	von	375	x	300	mm,	die	jeweils	bis	zu	500	Gramm	aufnehmen	können	;
Die	Tabletts	haben	den	gleichen	Abstand	und	sind	leicht	zu	entfernen	und	zu	reinigen.
Dank	der	transparenten	Tür	ist	es	möglich,	den	Trocknungsprozess	im	Auge	zu	behalten.
Ausgestattet	mit	einem	transparenten	Boden	,	um	die	Rückstände	am	Boden	zu	sammeln.
Digitalanzeige	,	Temperatur	einstellbar	von	35	°	bis	70	°	C	;
Timer	einstellbar	bis	zu	24	Stunden	in	30-Minuten-Intervallen.

CE-Zeichen

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

HF-229064 TROCKNER	 FÜR	 GEMÜSE	 MIT	 7	 ROSTFREIEN
STAHLBÖDEN	 (Fachböden)	 mm	 375x300,
Digitalanzeige,	Temperatur	einstellbar	von	35	°	bis	70
°	C,	V.230	/	1,	Kw.0,5,	Abmessung	mm.345x450x315h




