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TECHNISCHES DATENBLATT

Breite (mm) 600
Tiefe (mm) 400
Hohe (mm) 280

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Isothermer Behilter mit hoher Dichte aus Polypropylen, obere Offnung zum Einsetzen von GASTRONORM 1/1 H 200 mm-
Tabletts:

o Ideal fiir den Transport von Lebensmitteln und wenn eine konstante Temperatur aufrechterhalten werden muss, die sich von der
Umgebungstemperatur unterscheidet;

o schutzt Lebensmittel vor mechanischer Belastung dank der Dicke und Struktur des geschlossenzelligen expandierten Polypropylens;

o leicht und frei von Vorspriingen und scharfen Kanten, um die Sicherheit der Bediener bei Handhabungs- und Transportvorgangen zu
gewahrleisten;

o Innenmafle mm. 535x340x220;

o Hochwertige AuBenoberflache ;

o Die AuBenflache der neuen Isothermboxen ist nicht nur optisch ansprechend, sondern garantiert auch Stabilitat und Langlebigkeit ;
o Wasserdichte Innenoberflache , Feuchtigkeit und Flissigkeiten stellen flir unsere Box kein Problem dar;

o Die Innenfldche ist wasserdicht, wodurch das Austreten von Flissigkeiten verhindert und die Box leichter zu reinigen ist.

o Prazise geformte Ecken ;

o Die Innenecken der Box wurden abgerundet, um die Reinigung noch weiter zu erleichtern und so zur Einhaltung der geltenden
Hygienevorschriften beizutragen. Die Griffe sind noch ergonomischer. Diagonale Offnung.

o Der Deckel lasst sich dank erhéhter Hebelwirkung leicht von den Seiten 6ffnen.

CE-KENNZEICHNUNG

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

KR-KRB200PG Isothermischer Behalter mit hoher Dichte aus € 38 44
Polypropylen, obere Offnung zum Einsetzen von ’
Gastro-Norm 1/1-Behaltern mit einer maximalen Héhe /7€ MwSt
von 200 mm, Abmessung 600 x 400 x 280 mm Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage




