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RESTAURANT TESTED

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

PAN 2-Griffe mit PROFESSIONELLER NICHT-STICK-BESCHICHTUNG KERA STONE-PROFI GRANITE , Serie 2800, KOMPLETTE
BEREICH mit einem Durchmesser von 280 mm bis 400 mm:

o professionelle Linie aus 99% reinem Aluminium - 3 mm dick ;

o Innenausstattung mit hochwertiger professioneller Antihaftbeschichtung KERA STONE-PROFI GRANITE;
o AuBenbeschichtung aus satiniertem Aluminium ;

o Boden mit konstant hoher Dicke (3 mm) fir hervorragende Warmeverteilung und Wartung ;

o Planaritat des Bodens, erhalten, wenn die Kochtemperatur erreicht ist, um eine vollstandige Haftung an der Kochfldache zu
erreichen ;

o Professioneller Griff aus Edelstahl mit verstarkter Rippe , rohrenformig , um die Warmeubertragung zu reduzieren, ,voller Griff”.

CE MARK
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VERFUGBARE MODELLE

MRN-116415 Antihaftbeschichtete Aluminiumpfanne, 3 mm € 35 68
3 dick, 280 mm Durchmesser, 65 mm hoch ’

>

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MRN-116416 Antihaftbeschichtete Aluminiumpfanne, 3 mm € 42,75
@D T dick, 320 mm Durchmesser, 65 mm hoch ’
s Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

&

MRN-116417 Antihaftbeschichtete Aluminiumpfanne, 3 mm € 54 60
¢ dick, 360 mm Durchmesser, 65 mm hoch ’

Tane’

€

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MRN-116418 Antihaftbeschichtete Aluminiumpfanne, 3 mm € 64,84
’

dick, 400 mm Durchmesser, 70 mm hoch
Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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Finitura esterna

Allsminio satinate

Rivestimento
Spessore costante

1.0 mm

Manicatura

Manicatura professionale in acciolo inox

Fond a nervatura rinforzata, in ubolore per
divcta SN il ridurre lo trasmissione del calors,

Fondo ad alio spessore costante per “a pisna presa”

un'chtima distribuzione e mantenimentc

del calore. Planariia ottenvta al

raggivngimento della temperatura di

cottura per una completa aderenzo al

piano di coftura
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