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TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Trifase
Volt V	400/3	+N

Frequenz	(Hz) 50
Nettogewicht	(Kg) 128

Breite	(mm) 800
Tiefe	(mm) 700
Höhe	(mm) 900

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

ELEKTRISCHE	 KIPPBRATPFANNE	 ,	 MACROS	 700-Linie	 ,	 HIGH-TECH	 MAXI-Serie	 ,	 60	 Liter	 Fassungsvermögen,	 manuelle
Kippversion	:
.
Deckel	mit	Kondenswasser-Auffangsystem	,	befestigt	an	einem	selbstausgleichenden	Scharnier;
Kochbehälter	mit	Boden	und	Wänden	aus	Edelstahl	AISI	304	,	manuell	um	bis	zu	80°	kippbar,	mit	Antihaftbeschichtung	aus	Keramik-
Mikrokugeln	und	abgerundeten	Ecken;
10	mm	dicker	Tankboden	aus	Stahl	,	außen	verschweißt,	für	bessere	Wärmeleitfähigkeit;
gleichmäßige	Erwärmung	durch	Widerstände,	die	in	direktem	Kontakt	mit	dem	Boden	stehen;
Stromversorgung	über	Thermostat	und	Schalter	(100	-	300	°C);
Sicherheitsthermostat	mit	manueller	Rückstellung,	Spannungs-	und	Arbeitsanzeigen;
Tankabmessungen	mm	575	x	475	x	200	h;
Die	Schmorpfannen	ermöglichen	verschiedene	Arten	des	Kochens	:	Sie	können	direkt	auf	dem	Boden	des	Topfes	schmoren,	braten,
grillen	und	garen;
Dank	 der	 hohen	 Dicke	 des	 Tankbodens	 verteilt	 sich	 die	 Temperatur	 gleichmäßig	 über	 die	 gesamte	 Oberfläche,	 was	 ein	 gleichmäßiges
Garen	und	Energieeinsparung	gewährleistet;
die	abgerundete	Form	des	Tanks,	der	manuell	gekippt	werden	kann,	sorgt	für	eine	einfache	Reinigung;
verstellbare	Füße;
24	Monate	Garantie	.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt	in	ITALIEN

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG



BS-E7BR8/I Elektrische	 Kippbratpfanne,	 BERTOS,	 Linie	 MACROS
700,	 Serie	 HIGH-TECH	 MAXI,	 mit	 60-Liter-
Edelstahlschüssel,	 manuelle	 Kippung,	 V.400/3+N,
Kw.9,00,	Gewicht	112	kg,	Abm.mm.800x700x900h


