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TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Trifase
Volt V	400/3	+N

Frequenz	(Hz) 50
Leistung	(Kw) 1,87

Nettogewicht	(Kg) 56
Bruttogewicht	(Kg) 61

Breite	(mm) 350
Tiefe	(mm) 530
Höhe	(mm) 555

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

KÜHLFLEISCHWOLF	„Typ	32“	mit	Edelstahl-Mahlwerk	:
.
ideal	für	mittelgroße	Metzgereien	,	Supermärkte	und	Gastronomie	;
Kühlung	des	Trichters	,	des	Einfüllstutzens	und	der	Mahleinheit	;
fester	Trichter	;
Struktur	aus	Edelstahl	AISI	304	;
vordere	Bedienelemente	;
Schleifeinheit	aus	Edelstahl	AISI	304	;
stündliche	Fleischwolfproduktion	(kg/h)	300-500	kg/h	;
Kältemittelgas	R134a	;
große	Vielseitigkeit	in	kompakten	Abmessungen;
seitliche	Schleifgruppenarretierung;
Kehrtwende	.

CE-Kennzeichnung

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FM-T32REFI Gekühlter	 Fleischwolf	 „Typ	 32“,	 FIMAR,	 mit	 Edelstahl-
Mahlwerk	 und	 Frontsteuerung,	 V.400/3+N,	 Kw.1,87,



Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

Gewicht	56	Kg,	Abm.mm.350x530x555h


