TECNOSERVICE'21 srl
by Tinti Sergio

Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) Italy
P.IVA IT0200411413

Tel. +39 0721 805911
FAX 4+39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

Services and Technologies for professional catering since 1973

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung
Volt

Frequenz (Hz)
Nettogewicht (Kg)
Breite (mm)

Tiefe (mm)

Hoéhe (mm)

Monofase
V 230/1
50

33

400

900

900

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

ELEKTRISCHE BAIN MARIE auf OFFENEM SCHRANK , Linie MAXIMA 900 , Serie CONSTANT , Kapazitat 1 GN 1/1-Behdlter ( mm

530x325) + 1 GN 1/3-Behalter ( mm 325x175 ):

o Arbeitsplatte und Frontplatten aus Edelstahl AISI 304 ;

o Innenraum aus Edelstahl;

o Widerstande aus Incoloy-Edelstahl, die auBerhalb des Tanks angebracht sind;

o elektronische Leistungsregelung ;

o Tank aus Edelstahl AlISI 304 , aus einem Guss gefertigt, mit groBem Radius zur Erleichterung der Reinigung;
o Kapazitat 1 Gastro-Norm 1/1-Tablett (530 x 325 mm) + 1 GN 1/3-Tablett (325 x 175 mm);

o Wassereinfilllhahn mit Bedienung am Armaturenbrett und Uberlauf in der Wanne;

o Kugelablasshahn, der sich innerhalb des Fachs befindet und tber einen Griff mit athermischem Griff gesteuert wird;

o verstellbare FiRe;
o 24 Monate Garantie .

Zubehor/Optionen:
o Fachtur

Hinweis: GN-Behalter nicht im Lieferumfang enthalten.

CE-Kennzeichnung




Hergestellt in Italien

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

BS-E9BM4M ELEKTRISCHE BAIN MARIE auf OFFENEM SCHRANK,
BERTOS, Linie MAXIMA 900, Serie CONSTANT, mit Tank
fir 1 Tablett GN 1/1 + 1 Tablett GN 1/3
(ausgenommen), V.230/1, Kw.l1l,5, Gewicht 33 kg,
Abm.mm.400x900x900h
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