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TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 38
Bruttogewicht (Kg) 48
Breite (mm) 560
Tiefe (mm) 430
Héhe (mm) 480

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

FLEISCHWOLF-REIBE-KOMBINATION ,, Typ 22“ in einphasiger oder dreiphasiger BESCHICHTETER Ausfiihrung:

o Edelstahlstruktur ;

o Fleischtrichter aus Edelstahl ;

o Fleischwolfgruppe aus ALUMINIUM, vollstandig ABNEHMBAR ;

o Formen mit verschiedenen Lochern zum Herstellen von Schweizer Kase, Fleischballchen, Ragu, Wirstchen usw.
o Reibe mit Stahlwalze zum Verarbeiten von Kase , Brot , Keksen , Trockenfriichten usw.

o Stundenproduktion: Fleischwolf 250 kg/h - Reibe 40 kg/h ;

o Olbad- Untersetzungsgetriebe ;

o Ruckwartsgang ;

o unteres Schutzgitter im Reibeauslass ;

o Mikroschalter am Reibhebel gemaR europaischen Richtlinien;

o Fleischeinlauféffnung ,, Typ 22“, Durchmesser 52 mm ;

Inbegriffen :
o Edelstahlformen ( Locher mit 6 mm Durchmesser) und selbstscharfendes Edelstahlmesser .

OPTIONAL - ZUBEHOR
o Formen mit Lochern unterschiedlicher GroRe,
o Messer,

o Trichter zum Fillen mit einem Durchmesser von 15 mm - 20 mm - 30 mm.

CE-Kennzeichnung
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VERFUGBARE MODELLE

Fleischwolf Typ 22 mit Verkleidung, Aluminium-
Fleischwolfeinheit - vollstandig abnehmbar,
dreiphasig V. 400/3+N

€ 967,49

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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Fleischwolf Typ 22 mit Verkleidung, Aluminium-
Fleischwolfeinheit - komplett zerlegt, einphasig
V. 230/1

€ 996,51

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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