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Tel. +39 0721 805911
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Services and Technologies for professional catering since 1973
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KUHLTISCH 4 TUREN und RUCKSACK, mit MONOBLOCK, STECKSYSTEM, Fassungsvermogen 553 Liter, Temperatur -2°C /+8°C,

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 0,335
Nettogewicht (Kg) 145
Bruttogewicht (Kg) 157
Breite (mm) 2230
Tiefe (mm) 700
Hohe (mm) 950

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Gastronorm 1/1, OKOLOGISCH in Klasse D:
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Struktur aus Edelstahl AISI 201,

beluftete Kiihlung ;

Facher geeignet zum Einsetzen von Gastronorm 1/1-Grillrosten oder -Tabletts (530 x 325 mm);

Die M-Linie zeichnet sich aus durch: Monoblock-Kiihleinheit - Kiihilgruppe mit Stecksystem, gekennzeichnet durch einfache und

sofortige Installation oder mdgliche Entfernung/Austausch;

Monoblock aus hochwarmeisolierendem und vollstandig recycelbarem Kunststoffmaterial ;

Tar mit Rickholfeder;

Tlrdichtung ohne Werkzeug abnehmbar;

unten mit abgerundeten Ecken;

einfache Austauschbarkeit der Tiren bei Kommoden mit zwei und drei Schubladen;

leicht herausziehbare Schubladenelemente mit Teleskopfiihrungen aus Edelstahl;

elektronische Temperaturregelung mit digitalem Thermostat ;

Betriebstemperatur -2°/4+8°C;

elektrischer Widerstand um den Tiirrahmen zur Vermeidung von Kondensation ;

automatische Abtauung mit elektrischem Widerstand und automatischer Steuerung der Abtautemperatur ;

automatische Kondenswasserverdunstung ;




o korrosionsbestandiger Verdampfer;

o hohenverstellbare EdelstahlfiiBe ;

o OKOLOGISCHE Kiihleinheit mit R290-Gas ;

o Energieklasse D ;

o Dammstarke 60 mm;

o maximale Umgebungstemperatur/Luftfeuchtigkeit: +35 °C /55 % HR;
o Innenmafie (mm): 1772x630x560h;

o AuBenmafe (mm): 2230x700x950h.

Geliefert :

o Nr. 4 GN 1/1 Gitter (mm 530x325)

o Nr. 8 Fuhrer.

Optionen/Zubehor :

o Paar Fihrungen fir GN 1/1-Grill

o GN 1/1 plastifizierter Grill

o Satz mit 4 Radern mit einem Durchmesser von 120 mm, davon zwei mit Bremsen
o Set mit 2 Schubladen

o Set mit 3 Schubladen

NOTIZ: £S5 WIRD EMPFOHLEN, NUR DIE KOMMODE MIT 2 SCHUBLADEN IM FACH IN DER NAHE DES KUHLGERATS ZU INSTALLIEREN, um die

Kaéltezirkulation nicht zu behindern.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in ASIEN

KENNWORT BESCHREIBUNG

FC-M-GN4200TN-FC Kuhltisch, 4 Taren und Rickwand, mit Monoblock,
Stecksystem, Fassungsvermogen 553 Liter,
Temperatur -2°/4+8°C, bellftete Kiuhlung, Gastronorm
1/1, OKOLOGISCH in Klasse D, Gas R290, V.230 / 1,

Kw.0,398, Gewicht 133 kg, Abm.mm.2230x700x950h

PREIS/LIEFERUNG

€1.112,18

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG

FOGRP11
1§D

GN 1/1 plastifiziertes Gitter

PREIS/LIEFERUNG

€ 8,67

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FOCG11
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Paar Fuhrungen fir GN 1/1 Gitterunterstiitzung

€ 11,56

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FO-C12-FC
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TECHNOCHEF - 2-Schubladen-Set, Mod.C12-FC

€ 275,29

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FO-C13-FC TECHNOCHEF - 3-Schubladen-Set, Mod.C13-FC
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€ 385,41

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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