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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung
Volt

Frequenz (Hz)
Leistung (Kw)
Nettogewicht (Kg)
Bruttogewicht (Kg)
Breite (mm)

Tiefe (mm)

Hohe (mm)

Monofase
V 230/1
50

0,3

3,4

4,3

210

180

485

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

PROFESSIONELLER MIXER fiir die Zubereitung von Milchshakes, Milchshakes und Cocktails:

o Struktur aus Leichtmetall und Stahl ;

o 0,9-Liter -Behalter aus transparentem Polycarbonat ;

o ideal fiir die Zubereitung von Milchshakes auf Eisbasis oder Pulver- und Milchzubereitungen , Milchshakes , geschiittelten

Kaffees und anderen Getranken auf Eis- und Likorbasis ;
o Drehzahl 15.000 U/min;
o geprifter und langlebiger Automatikbetrieb, mit Stahlkupplung;
o Betrieb mit Sicherheitsmikroschalter ;
o Behalterhalterung aus Edelstahl ;

o beliifteter Universalmotor ;

o Erhaltlich in zwei Farben: Stahl , Schwarz (bei Bestellung anzugeben).

o CE-NORMEN.

HERGESTELLT IN ITALIEN

KENNWORT

CED-M98T

BESCHREIBUNG

PREIS/LIEFERUNG

PROFESSIONELLER MIXER fur die Zubereitung von € 298 98
’

Milchshakes, Milchshakes und Cocktails, Struktur aus




Behalter aus Ohne MwSt
Versand berechnet werden

LEICHTLEGIERUNG und  STAHL,
TRANSPARENTEM POLYCARBONAT mit 0,9 Litern,
V.230/1, Kw 0,3, Gewicht 3,4 kg, Abmessung . .

Lieferung 4 bis 9 Tage

mm.210x180x485h
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