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TECHNISCHES	DATENBLATT

Nettogewicht	(Kg) 26
Bruttogewicht	(Kg) 30

Breite	(mm) 605
Tiefe	(mm) 305
Höhe	(mm) 510

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

FLEISCHWOLF-REIBE	KOMBINIERT,	'TYP	12'	in	einphasiger	oder	dreiphasiger	Ausführung:

.
Rahmen	aus	poliertem	Aluminium	;
Fleischtrichter	aus	Edelstahl	;
Fleischwolfgruppe	aus	Edelstahl	komplett	abnehmbar;
Formen	mit	verschiedenen	Löchern	zum	Zubereiten	von	Schweizer	Käse,	Fleischbällchen,	Ragù,	Würstchen	usw.
Reibe	mit	Stahlwalze	zum	Verarbeiten	von	Käse	,	Brot	,	Keksen	,	Trockenfrüchten	usw.
Stundenproduktion:	Dreifach-Fleischschneider	160	kg/h	–	Reibe	40	kg/h	;
Ölbad-	Untersetzungsgetriebe	;
unteres	Schutzgitter	in	der	Reibeauslassöffnung	;
Mikroschalter	am	Reibhebel	gemäß	europäischen	Richtlinien;
Fleischeinlassöffnung	„Typ	12“,	Durchmesser	52	mm	;

INBEGRIFFEN	:
Edelstahlformen	(	Löcher	mit	6	mm	Durchmesser)	und	selbstschärfendes	Edelstahlmesser	.

OPTIONAL	-	ZUBEHÖR
Kehrtwende.
Perforierte	Formen	in	verschiedenen	Größen,
Messer,
Fülltrichter	mit	Durchmesser	15	mm	-	20	mm	-	30	mm,
Tomatenpresse	-	Gemüsemühlenwerkzeug.



€	628,86	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	653,05	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	8,64	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	16,09	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	16,09	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	16,10	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	17,61	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	17,61	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

.
CE-Kennzeichnung
HERGESTELLT	IN	ITALIEN

VERFÜGBARE	MODELLE

FMAB12AT-T Kombinierter	Fleischwolf/Reibe	Typ	12,
Professional	mit	EDELSTAHL-FLEISCHWOLF,
KOMPLETT	ZERLEGT,	V.	400/3,	Kw	0,75,	Abm.
mm	605x305x510h

FMAB12AT-M Kombinierter	Fleischwolf/Reibe	Typ	12	aus
poliertem	Aluminium	mit	Trichter	und	Becken
aus	Edelstahl,	VOLLSTÄNDIG	ABNEHMBARE
Fleischwolfgruppe	aus	Edelstahl,	V.	230/1,	Kw
0,75,	Abm.	mm	605x305x510h

TECHNISCHES	DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FM-COLTELLO12 Fleischwolfmesser	aus	Edelstahl	Typ	12,

FM-STAMPO12/6 Lochform	aus	Edelstahl	für	Fleischwolf	Typ	12,
mit	Löchern	Ø	6	mm,

FM-STAMPO12/8 Lochform	aus	Edelstahl	Ø	8	mm,	einsetzbar	in
Fleischwolf	Typ	12

FM-STAMPO12/45 Lochform	aus	Edelstahl	Ø	4,5	mm,	Mod.12

FM-STAMPO12/3 Lochformen	aus	Edelstahl	Ø	3	mm,	Mod.12

FM-STAMPO12/35 Lochformen	aus	Edelstahl	Ø	3,5	mm,	Mod.12
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€	25,15	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	71,56	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

€	103,62	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

FM-STAMPO12/2 Lochform	aus	Edelstahl	Ø	2	mm,	Mod.12

FM-INVERSIONE Umkehrgetriebe	für	Fleischwolf	Typ	22

FMPASSAPOM-12 FIMAR	–	Tomaten-	und	Gemüsemühle,
verwendbar	in	Fleischwolf	Typ	12
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