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TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 150
Breite (mm) 960

Tiefe (mm) 1350
Héhe (mm) 520

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

GAS-PIZZAOFEN, MODULAR, fiir 6 Pizzen, ECO-GAS-Linie:

o Version mit INOX-Front ,

o Garkammern aus aluminisiertem Stahl mit feuerfester Platte, hohe Leistung,

o KAMMERabmessungen 610x940x150h mm,

o Ladekapazitat pro Raum: 6 PIZZAS Durchm. 300 mm oder 2 600x400 mm Tabletts,,
o Kochmodul inklusive Haube ,

o atmospharische Brenner, die unter der feuerfesten Oberflache angebracht sind,

o Gasversorgung mit Sicherheitsventilen ;

o Warmedammung,

o Dampfabzug auf der Riickseite der Kammer,

o maximale Kochtemperatur 420 °C,

o digitale Regelung der Garraumtemperatur,

o unabhangige Steuerung fir jeden Raum,

o stabilisierte Flammenbrenner mit automatischer Ziindung ,

o Tiir mit Fenster aus gehartetem Glas ,

o ausbalancierte Vordertiren,

o Halogenlampen mit hoher Widerstandsfahigkeit und Lichtleistung.

Zubehor/Optionen:

o

o

o

o

Ofenstiitzen mit Blechhalterfihrungen aus lackiertem Stahl, erhaltlich in den Hohen 500 mm, 700 mm und 860 mm ,

Garungszellen fiir Monoblock-Ofen, Version mit Edelstahlfront, elektrische Heizung mit Thermostatregelung (Temperatur
0°/490°C) . erhéltlich in den Hohen 500 mm und 700 mm zur Anpassung an Module mit 1 oder 2 Kammern,

FuB pro Sauerteigzelle ,
4-Rad-Set , 2 davon mit Bremse




HERGESTELLT IN ITALIEN

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

ITF-EGB/I MODULARER Gas-Pizzaofen, fir 6 Pizzen, Version mit
EDELSTAHL-FRONT, 610 x 940 x 150 mm (Hdhe), € 4'251'77
Kammer mit feuerfester Platte, Warmeleistung 16300 O/1ne Mwst
Kcal/h, Gewicht 150 kg, AuBenmaBe 960 x 1350 x 520 Versand berechnet werden
mm (Héhe). Lieferung 8 bis 15 Tage

TECHNISCHES DATENBLATT
KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
ITF-PPD FuBe zum Aufgehen von Zellen € 80.68
iEanp ’
Cgid Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

ITF-K4RF Allradsatz € 200 95
Y ’
Ci> Ohne Mwst
X _ Versand berechnet werden
'\-l‘
T 0 i Lieferung 4 bis 9 Tage
ITF-SEGB Ofen lackierte Stahlstiitze € 423,50
IECHN{" '
G Ohne MwSt
Versand berechnet werden
f;n,f.-—_!/
w Lieferung 8 bis 15 Tage
ITF-BGB/I Garzelle mit Edelstahlfront
_— € 1.552,56
Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage
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i Modulo cottura camera
3 EGB/1 - dim.mm.610x940x150h

Modulo cottura camera
® | EGB/I - dim.mm.610x940x150h

J

Supporto aperto per forno
SEGE - dim.mm.970x1040x860h

|
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ECO-GAS

Forno a gas modulare per pizzeria,
pasticceria e panetteria con camera
di cottura in lamiera di acciaio
alluminata. Piano cottura

in refrattario. Sportello ad apertura
controbilanciata. Scarico vapori.

EFFICIENCY & TECHNOLOGY
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CAPACITA DI CARICO PER CAMERA
LOADING CAPACITY PER DECK

EGBI/R  DIMENSIONIINTERNE
Internal dimensions
A/HIS x LW B x P/D 34 cm
6Pizze @30em
2 Teglie 60x40 cm .
2 Baking pans 60x40 cm L 1 ]

DATI TECNICI

TECHNICAL CHART

Dimension interne [om] imensioni fem) Peso | Al N Teglie
Internal dismensions {cm) External [cm) Weight Supply P 1 pans
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R = Frontale ustica / Country Style Frent 1 = Froatale Acciak / Front




