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TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V	230/1

Frequenz	(Hz) 50
Leistung	(Kw) 0.3

Nettogewicht	(Kg) 4.8
Breite	(mm) 666
Tiefe	(mm) 545
Höhe	(mm) 40

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

Warm	Wartungsplan	mit	Griffen	für	GN	2/1,	Tisch	Electric:
Aluminium	-	Struktur;
gehärtetes	Glas;
einstellbare	Temperatur	von	30	°	C	bis	95	°	C,	Steuerknopf;
ideal	warme	zuvor	gekochte	Speisen	zu	halten	und	ermöglicht	es	gleichzeitig	seine	Exposition	an	die	Öffentlichkeit;
Widerstandssteuerlampe;
Gleichmäßigkeit	 der	 Temperatur	 in	 jeder	 Position	 und	 eine	 ‚hohe	 Energieeffizienz	 ermöglichen	 ,	 die	 Arbeitstemperatur	 in
kürzester	Zeit	zu	erreichen	und	einen	sehr	niedrigen	Stromverbrauch	zu	gewährleisten;
Größe	mm	666x545x40h.

MADE	IN	ITALY

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

KR-VER21 HOT	 Pflege	 von	 Bodenflächen	 mit	 Henkeln	 für
Gastronorm	 2/1,	 Struktur	 mit	 Aluminium-Glas,
einstellbarer	Temperatur	von	30	°	bis	95	°	C,	V.	230/1,
0,30	kW,	Abmessungen	mm	666x545x40h


