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P lano heiBe Wartung, elektrische Tabelle:

o Struktur aus Edelstahl AISI 304 ;

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Breite (mm) 650
Tiefe (mm) 545
Hohe (mm) 90

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

o 2 unabhangige heiBe Zonen in Glaskeramik von 0,40 + 0,40 kW;

o ideal fir Gastronorm 2/1 Behalter ;

o Einstellbare Energie mit Temperaturregler;

o beleuchtete Ein / Aus-Taste ;

o Widerstandskontrollleuchte ;

o Strahlungswiderstand ;

o Abmessungen mm 650x545x90h .

Hergestellt in Italien

KENNWORT

HC.PPC.A.2V

BESCHREIBUNG

HOT MAINTENANCE HOB, mit Edelstahlrahmen und
DOPPELGLASKERAMIKPLATTE ~mit UNABHANGIGEN
KONTROLLEN  fir GASTRONORM 2/1  Tablett,
EINSTELLBARE TEMPERATUR, V.230 / 1, Kw. 0,40 +
0,40, Abmessungen mm 650x545x90h

PREIS/LIEFERUNG

€ 361,39

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage




