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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 3,5
Nettogewicht (Kg) 9
Breite (mm) 335
Tiefe (mm) 425
Hohe (mm) 135

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Tisch-INDUKTIONSWOK :
o aufgebaut auf einer Edelstahlkarosserie ;

o Kochflache mit einem Durchmesser von 300 mm ;

o stufenloser Plattenleistungsregler mit Display , bis max. 3,5 kW ;

o geeignet fur Eisenpfannen oder Pfannen mit Magnetboden ;

o AuBenmafRe mm 335x425x135h .

DIE VORTEILE DER INDUKTION :

o sehr kurze Vorheizzeiten und kiirzere Garzeiten im Vergleich zu anderen Methoden;

o hohe Prazision und Schnelligkeit der Regelung ;

o Die entstehende Warme wird ohne jegliche Streuung vollstandig auf das Gargut Ubertragen.
KOCHEN :

o Das Induktionskochfeld funktioniert, indem es ein im Behalter induziertes elektromagnetisches Feld erzeugt, das beim Erhitzen
die darin enthaltenen Speisen gart.

SICHERHEIT :
o die Temperatur des Gerats ist viel niedriger als bei klassischen Platten, wodurch die Gefahr von Verbrennungen und
Verbrennungen verringert wird ;

o Sehr einfach zu bedienen, es erkennt automatisch das Vorhandensein des Behalters .

REINIGUNG :
o Die niedrigere Temperatur des Kochfeldes erleichtert die Reinigung , da Speisereste nicht anbrennen und somit nicht verkrusten.




KENNWORT

KR-ICW35-S

BESCHREIBUNG

INDUKTIONSTISCH WOK, NUTZFLACHE: DURCHMESSER
300 MM, Kw. 3.5, V. 230/1, AuBenmalie 335x425x135h

PREIS/LIEFERUNG

€ 246,22

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage




