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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

BALLARINI - Hoher Kochtopf, 1 Griff, Serie 7000, KOMPLETTES SORTIMENT mit @ von 160 mm bis 320 mm :
o professionelle Linie aus 99 % reinem Aluminium - 3 mm dick ;

o auBere und innere Oberflache aus neutralisiertem, gebeiztem Aluminium ;

o Konstant hohe Bodenstarke (3 mm) fir hervorragende Warmeverteilung und -speicherung ;

o Ebenheit des Bodens, die erreicht wird, wenn die Kochtemperatur erreicht ist, um eine vollstandige Haftung auf der Kochflache zu

gewahrleisten;

o Professioneller Edelstahlgriff mit verstarkter Rippe , rohrférmig zur Reduzierung der Warmeubertragung, ,,Full Grip“.

HERGESTELLT IN ITALIEN

MRN-101768

VERFUGBARE MODELLE

Hoher Kochtopf aus Aluminium, 3 mm dick, 160
mm Durchmesser, 110 mm hoch

€ 18,69

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MRN-101769

Hoher Kochtopf aus Aluminium, 3 mm dick, 180
mm Durchmesser, 130 mm hoch

€ 20,00

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MRN-101770
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Hoher Aluminiumtopf, 3 mm dick, 200 mm
Durchmesser, 145 mm hoch

€ 21,96

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MRN-101771

Hoher Kochtopf aus Aluminium, 3 mm dick, 240
mm Durchmesser, 160 mm hoch

€ 28,85

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MRN-101772

Hoher Aluminiumtopf, 3 mm dick, 280 mm
Durchmesser, 185 mm hoch

€ 41,30

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage



file:///images/1440x1280/26230.jpg
file:///images/1440x1280/26231.jpg
file:///images/1440x1280/26232.jpg
file:///images/1440x1280/26233.jpg

SERIE 7000 e
2,5 MM - 5 MM - ALLUMINIO BIANCO i,

LINEA PROFESSIONALE IN ALLUMINIO PURO 99%

Made in Italy
Finitura esterna Manic
ﬂ::\ilr;;;:nmmma Manic; iprofessionali in acciaio Inox a nervatura
rinforzata, in tubolare per ridurre la rasmissione del
Spessore costante calare; “a phena presa”

Compraso tra man 2.5 @ mm 50

Finiturain terna
Mlluminio lavale decagato
newtralizzato

.

Fonda
Fondo ad alto spessore costante per un'ottima distribuzione e

della temperatura di cottura per una completa aderenza al planc
& cottues

Fonti di riscaldamento

'@ = *2s"
CERTER T )
i G


file:///images/1440x1280/26234.jpg

