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€	596,16	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	10	bis	18	Tage

€	660,99	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	10	bis	18	Tage

€	777,47	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

Bain-Marie-Thermowagen	mit	offenem	Rahmen	aus	Edelstahl	18/10,	komplettes	Sortiment	:
.

Struktur	aus	20	x	20	mm	starkem	Rohr	und	Edelstahlblech	AISI	304	;
isoliertes	Bain-Marie-Becken	,	geeignet	zur	Aufnahme	eines	Gastronorm-Behälters	bis	20	cm;
abnehmbares	unteres	Regal;
Wasserablasshahn	;
Erhitzung	im	Wasserbad	mit	eingetauchtem	Widerstand,	geschützt	durch	ein	Gitter	;
analoger	Thermostat	und	Thermometer	,	einstellbarer	Thermostat	30÷90°;
GN-Behälter	ausgeschlossen	;
Schwenkräder	Ø	125	mm.

HERGESTELLT	IN	ITALIEN

VERFÜGBARE	MODELLE

MC-1396 Edelstahl-Bain-Marie-Thermowagen,	Becken	für
2	GN	1/1	Behälter,	H	200	mm	(nicht	im
Lieferumfang	enthalten),	herausnehmbarer
unterer	Boden,	V	230/1,	KW	1,95,	Abm.	mm
820x600x840h

MC-1397 Edelstahl-Bain-Marie-Thermowagen,	Becken	für
3	GN	1/1	Behälter,	H	200	mm	(nicht	im
Lieferumfang	enthalten),	herausnehmbarer
unterer	Boden,	V	230/1,	KW	1,95,	Abm.	mm
1160x600x840h

MC-1398 Edelstahl-Bain-Marie-Thermowagen,	Becken	für
4	GN	1/1	Behälter,	H	200	mm	(nicht	im
Lieferumfang	enthalten),	herausnehmbarer
unterer	Boden,	V	230/1,	KW	1,95,	Abm.	mm
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